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Estudo Técnico Preliminar 82/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23066.038814/2023-52

2. Objetivo

Caracterizar, através do Estudo Técnico Preliminar (ETP), determinada necessidade, descrevendo
as andlises realizadas em termos de requisitos, alternativas, escolhas, resultados pretendidos e
demais caracteristicas, dando base ao anteprojeto, ao termo de referéncia ou ao projeto basico,
caso se conclua pela viabilidade da contratacdo, conforme regulamentado pela Instrugcdo Normativa
n° 40, de 22 de maio de 2020, da Secretaria de Governo Digital do Ministério da Economia.

3. Descricao da necessidade

A presente solicitacao refere-se a aquisicdo conjunta de Laticinios, derivados e frios para atender
as necessidades da Escola de Nutricdo da Universidade Federal da Bahia (UFBA) e da Pro -
Reitoria de Acdes Afirmativas e Assisténcia Estudantil da UFBA, objetivando a manuteng¢do das
suas atividades regulares.

A Escola de Nutricdo tem como objetivo o desenvolvimento dos componentes curriculares que
integram os Projetos Pedagdgicos dos cursos de Nutricdo e Gastronomia da Universidade Federal
da Bahia (UFBA). Por oportuno, informamos que cada turma é composta por 45 e 50 alunos dos
cursos de Gastronomia e Nutricdo, respectivamente. Esses componentes curriculares proporcionar
aos alunos o dominio das diversas técnicas de preparacdo de alimentos, a operacionalizacdo de
producdes culindrias nas diferentes fases do processo considerando o0s aspectos culturais,
econdmicos e sociais. O conhecimento das técnicas de preparo, cocgdo e distribuicdo vai tornar o
nutricionista e o gastrébnomo aptos para atuarem nos diversos espagos de comensalidade como,
hotéis, centros de recreacdo, estabelecimentos comerciais e industriais, instituicdes hospitalares,
escolares e outras, catering e afins, utilizando os instrumentos que garantam a qualidade na
prestacdo de servico na area da Gastronomia e da Nutricdo, conciliando a arte, o sabor, a
seguranca alimentar e a preservagdo dos principios dos alimentos nas preparacfes de forma a
promover uma alimentacdo saudavel, contribuindo assim para a saude dos usuarios.

A Pro - Reitoria de Acbes Afirmativas e Assisténcia Estudantil (PROAE) é composta das unidades
executivas: Creche UFBA, Nuicleo de Apoio a Inclusdo do(a) Aluno(a) com Necessidades
Educacionais Especiais - NAPE, Posto de Atendimento ao Estudante, Residéncias Universitarias e
Sede. A Creche da Universidade Federal da Bahia atende mais de cem criancas, filhos de
estudantes em vulnerabilidade socioecon6mica. A funcdo basica desta instituicdo € cuidar das
criancas em idade pré-escolar, proporcionando um ambiente agradavel, capaz de abriga-las e
desenvolver atividades pedagogicas e interativas que fomentem o aprendizado. Aliado a isso, estédo
matriculados na UFBA, atualmente, cerca de 90 estudantes com necessidades educacionais
especiais, declarados. Sendo que ao longo da vida académica, outros cidaddos podem se somar a
este montante, de forma temporaria e/ou definitiva quer seja por acidentes, quer seja pelo
estadiamento de lesdes em curso. Neste contexto, a assisténcia estudantil € fundamental para este
publico vulneravel.
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Desta forma, com objetivo de cumprir a missao institucional e atender o interesse publico, a Escola
de Nutricdo e Pré - Reitora de Ac¢des Afirmativas e Assisténcia Estudantil (PROAE) valem-se dos
instrumentos legais para aquisicdo de seus bens e servigos.

A selecédo dos itens a serem adquiridos, suas quantidades, bem como as suas descri¢cfes, ficaram
a cargo de cada Unidade/Orgéo solicitante através de planejamento prévio feito através do Sistema
Integrado de Patrimbnio, Administracdo e Contratos - SIPAC e a Escola de Nutricdo coube a
totalizacdo, racionalizacdo e andlise das demandas, complementacédo, pesquisa de precos e a
formalizagdo do processo de aquisicdo para atender a demanda planejada pelas unidades
executivas da UFBA citadas acima (Anexo |).

4. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Escola de Nutricdo Alessandra Santiago da Silva
Pré6-Reitoria de A¢des Afirmativas e Assisténcia Estudantil Adriana Patricia Ferreira do Carmo

5. Descricao dos Requisitos da Contratacao

O licitante devera atender no que couber, os critérios de sustentabilidade ambiental. Destaca-se, as
recomendacdes contidas no Capitulo 1ll, DOS BENS E SERVICOS, com énfase no art. 5° da
Instrucdo Normativa n° 01/2010 STI/MPOG, bem como, o Decreto n° 7.746/2012 que estabelece
critérios, praticas e diretrizes para a promoc¢édo do desenvolvimento nacional sustentavel e a Lei n°
12.305/2010 que institui a politica de residuos sélidos, no que couber.

Para a habilitacao, o licitante devera apresentar:

- Comprovacgéao de aptiddo para o fornecimento de bens em caracteristicas, quantidades e prazos
compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacéo de
atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado;

- Certificado de dedetizacéo e desratizacdo, realizados por uma empresa especializada, da sede da
empresa e dos veiculos que serdo utilizados para transporte dos bens licitados em periodo néo
superior a 06(seis) meses, a contar da realizacdo desta licitacéo;

- Alvara Sanitario da empresa emitido por érgdo competente, juntamente com comprovante anual
de pagamento atualizado;

- Autorizacdo de localizacdo e funcionamento (Alvara) da empresa participante da licitacao,
juntamente com comprovante anual de pagamento atualizado.
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6. Levantamento de Mercado

Os bens objeto da aquisicdo estdo dentro da padronizacdo seguida pelo 6rgdo, conforme
especificagcbes técnicas e requisitos de desempenho constantes do Catalogo Unificado de Materiais
- CATMAT do SIASG e descricbes complementares contidas nos adendos.

O Pregéo eletrbnico tipo Registro de Preco foi a modalidade selecionada como a mais viavel, tendo
em vista atender necessidades continuas recorrentes, mas nao diarias, durante o prazo de vigéncia
da ata, sem implicar em obrigatoriedade de contratacéo.

Os bens classificados como comuns possuem padrdes de qualidade que podem ser objetivamente
definidos pelo Edital, por meio de especificagdes reconhecidas e usuais no mercado.

A Pesquisa de Precos para estimativa do valor unitario maximo a ser aceito na licitacdo tera por
base um Mapa de Precos a ser elaborado com base na Instrucdo Normativa Seges/ME n° 65, de 7
de julho de 2021, que dispde sobre os procedimentos administrativos para a realizagdo de pesquisa
de precos para a aquisicdo de bens e contratagcdo de servicos em geral, no ambito da
administracdo publica federal, autarquia e fundacional. A pesquisa de preco sera realizada no
Painel de Precos /"banco de precos” para cada item de material e também serdo considerados os
precos de cotacdes diretas junto a fornecedores.

7. Descricao da solucao como um todo

A solugdo para a eventual aquisicdo conjunta de Laticinios, derivados e frios para atender as
necessidades da Escola de Nutricdo da Universidade Federal da Bahia (UFBA) e da Pro - Reitoria
de AcbBes Afirmativas e Assisténcia Estudantil da UFBA, se dara através de Registro de Precos,
com validade de 12 meses, comprando a administragdo a quantidade necesséria para atender as
suas demandas, pois as necessidades podem sofrer impactos diversos, tais como:

* Alteracdo no numero de alunos ingressos em cada semestre nos cursos de graduagcdo em
Gastronomia e Nutricao;

* Aprovacédo de curso de férias de disciplinas que requerem esses materiais;
* Inclus@es e/ou alteracfes de aulas praticas;
* Aprovacao de novos projetos de pesquisa e de extensao;

¢ A perecibilidade dos materiais e alteracdo de cronograma de aulas demandam solicitacéo de
novos produtos.

A vigéncia da Ata de Registro de Precos sera de 12 (doze) meses, a partir da homologacdo do
pregéo eletrdnico.

Cada Unidade/Orgdo da UFBA, a partir de suas necessidades e da disponibilidade de recurso
orcamentario, registrara uma requisicdo de material no Sistema Integrado de Patriménio,
Administracédo e Contratos - SIPAC e enviara a Coordenac¢édo de Contabilidade e Financas - UFBA,
juntamente com a consulta a certidbes (a exemplo do SICAF), para verificacdo se a contratada
mantém as condi¢des de habilitacdo, para emissdo do empenho.
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De posse do empenho, a Unidade/Orgdo da UFBA notificara a contratada que terd o prazo maximo
de 15 (quinze) dias para a entrega do material empenhado, em remessa parcelada até que seja
atingida a quantidade total empenhada.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A selecdo dos itens a serem adquiridos, suas quantidades, bem como as suas descri¢des ficaram a
cargo de cada Unidade/Orgéo solicitante, através do planejamento prévio realizado via Sistema
Integrado de Patriménio, Administracdo e Contratos - SIPAC UFBA, cabendo a Escola de Nutricdo
(ENUFBA) da Universidade Federal da Bahia, a totalizacdo, racionalizacdo e analise das
demandas, complementacdo, pesquisa de precos e a formalizagdo do processo n°® 23066.038814
/2023-52, com objetivo de atender as necessidades das unidades executivas da Pr6 - Reitoria de
Acdes Afirmativas e Assisténcia Estudantil da (PROAE) e da Escola de Nutri¢éo.

A metodologia utilizada pela ENUFBA para estimativa dos quantitativos a serem licitados
considerou os itens que ja sdo cadastrados no sistema de estoque da ENUFBA e os coordenadores
dos cursos de Nutricdo e Gastronomia levantaram o consumo das aulas praticas dos ultimos 06
(seis) meses. ApOs esta etapa calculou-se as quantidades a serem adquiridas para dois os
semestres seguintes (12 meses). Observou-se também como parametro de avaliacdo, o histérico
de consumo do pregdo anterior de mesmo objeto. Segue abaixo tabela com as informacdes
estimadas:
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ITEM || CODIGD SIPAC / ESPECIFICACAD nID QTDE | pRecOUNITARIO |  PRECO TOTAL
SIPAC CATMAT A AnuaL | MAXIMO RS} MAXIMO (RS}
3007000000970,/ ] . CoPO /120
1 d1g7pe | |COALHADA LEITE 1410C, 30 (FECHADO| D, COPO PLASTICO. on 0 RS 2,70 RS 108,00
7
3007000001065/ ]
2 ssgens | |QUENO, DEVACA, CREAM CHEESE, CREMOSO. EMBC/300GR| 15 RS 17,86 RS 267,30
3007000001052/ | CREME DE LEITE, ACIMA DE 40% DE GORDURA, PASTEURIZADO, CREMETIPO NATA. Creme de )
3 ) EMB.C/S00GR| 230 RS 27,46 RS £.315,50
448536 leite frezco.
3007000001054/ . )
4 aspsas | |CREMEDELEITE, ATE 203 DEGORDURA, UHT, HOMOGEINEIZADC. Light. EMB.C/200GR| 122 RS 4,67 RS 569,74
30070DDDD1053 / )
5 asgeas | CREMEDELEITE, 21403 DEGORDURS, UHT. EMB.C/300GR| 57 RS 5,08 RS 860,56
3007000001165/ . )
& ssgsay | |CREMEDELEITE, ATE 203 DE GORDURA, UHT, ZERD LACTOSE. CREME DESOIA. EMB.C/200GR| 11 RS 4,34 RS 47,74
7
3007000001007 / .
7 ! i 1| FRIOS, LOMBO, CANADENSE, DEFUMADG, FATIADG, RESFRIADGIA). KG 2 RS 26,32 RS 53,84
7777
3007000000134/ |IDGURTE NATURAL, INTEGRAL, COM SABOR, COM POLPA OU PEDACOS DE FRUTA. Sab, ,
g ! / g g g ¢ =bar EMBC/170GR| 236 RS 2,95 RS 591,20
446704 morango. )
3007000000998/ .
3 ! sapr0s | |IOBURTENATURAL DESNATADG, SEM S4BOR. EMBC/170GR| 158 RS 3,29 RS 519,82
»
10 | 3% 'ji:’f’gjoss | \oBURTE NATURAL, INTEGRAL, SEM SABOR. emMec/i7oGR| 22 RS 4,39 RS 96,58
.
4, | 2007000001083 [IOGURTE NATURAL, INTEGRAL, SEM SABOR, COM CEREAIS QU GRADS, ADOCADD, TIPO mveciioocr| = RS 3,51 'S 25,08
453609 GREGO.
,, | 3007000001030/ [10GURTE NATURAL, INTEGRAL, SORTIDOS,COM POLPA OU PEDACGS DE FRUTA, ZERD mec/17oca| 122 R 3.8 s cse 08
446707 LACTOSE. r i i
3007000000595/ | LEITESOUA, PO, SACARDSE,VITAMINAS ESAIS MINERAIS, NATURAL, ORAL, INTOLERANCIA A
13 ! k " 5 ; ’ s SR LaTac/z00GR| 28 RS 25,26 RS 724,08
239861 LACTOSE, DOENGAS CELIACAS E DIARREIA, SEM LACTOSE E GLUTEN. !
30070DDDDD527 / . . )
14 448015 LEITE EM P, DE VACA, INTEGRAL, INSTATANEG. EMB.C/400GR| 450 RS 12,15 RS 5.467,50
30070DDDD105E / . . .
15 ! capon1 | LETEEMPO, DEVACA, DESNATADD, INSTANTANED. EMB.C/230GR| 128 RS 13,21 RS 2.030,%6
3007000001005 / .
16 ! sozams | |/ETEFLUIDO, DEVACA, 4 DESNATADD, UHT. EMe.c/1L | e33 RS 7,12 RS 4.506,96
7
3007000000993/ .
17 ! sozang | |METEFLUIDO, DEVACA, &, INTEGRAL, UHT. EMB.C/ 1L 263 RS 58,79 RS 4.069,77
3007000001035/ )
18 ! wapons | |LETEFLUIDO, DEVACA, B, INTEGRAL, PASTEURIZADO. SACOC/1L 53 RS 5,08 RS 322,24
30070DDDDD5IE | . )
19 B LEITESCUA, LiQUIDD, NATURAL, ORAL. EMB.C/ 1L 16 RS 8,02 RS 128,32
3007000001044/ )
20 ascos | |MANTEIGA, DEGARRARA, COM SAL GRFC/S00GR.| & RS 16,32 RS 67,68
30070DDDD1057 / )
21 sgmms | |MANTEIGA EXTRA, COMSAL POTEC/200GR| 256 RS 11,51 RS 2.946,56
3007000001058/
22 ! ! | MANTEIGA, EXTRA, SEM SAL . TABLETEC, 842 RS 13,66 RS 11.501,72
448385 200G
2007009000500/ | WARGARINA, GLEOS VEGETAIS LIQUIDGS INTERESTERIFICADO, SAL, MONO E DIGLICERIDECS,
3 is 3 I . . - -
23 agoess | |ACIDOS GRAXOS, LECITINASCIA, SORBATO POTASSIO, BENZOATO DESODIO, LIPfDIOS 803¢, | eMec/scocr| 110 RS 3,98 RS 987,30
GORDURA POLIINSATURADA E MONOINSATURADA, CREMOSA.
3007000001053/ .
24 '44__32 ! | MORTADELA, COZIDD, COM TOUCINHO EM CUBGS, FATIADG, RESFRIADO[A). KG 3 RS 20,85 RS 125,10
77
30070DDDD10ED
25 ! sappay | |OVOPROCESSADD, GALINHA, DESIDRATADO,INTEIRO, PASTEURIZADO. kG 2 RS 72,37 RS 184,74
7
3007000001138/ .
26 ! wcrnas | |FRICS, PEITODEPERU, DEFUMADO, FATIADO, RESFRIADO(A). KG 12 RS 54,27 RS 651,24
77
3007000001063 / )
27 ! aasree | |FRIS, PRESUNTO DEPERNIL, PARIMA, CURADO, FATIADO, RESFRIADO[A) KG 11 RS 32,05 RS 352,55
77
3007000001061/
28 ! aerzg | |FRIOS, PRESUNTO DEPERU, COZIDO, PECA INTEIRA, RESFRIADO(A) kG 14 RS 25,45 RS 356,44
777
3007000001062 / .
29 ! se1 | |FRICS, PRESUNTO DEPERNIL, COZIDD, SEM CAPA DEGORDLRA, PECA INTEIRA, RESFRIADO(R). KG 51 RS 24,42 RS 1.248,99
777
3007000001063/ .
20 ! weggas | |UEUO, DEBUFALS, MUCARELS, FRESCO, BOLA. KG E] RS 111,23 RS 1.001,07
7
3007000001072 / N
21 asgens | |QUEMO, DEVACA, MINAS PADRAD, PECA. KG 14 RS 38,12 RS 534,52
7
3007000001078/
32 ! 21 | aueno, pEvaca, PRATO, FATIADG. KG 17 RS 35,32 RS 810,64
446642
o5 | 3007000001077/ |QUELIO RALADO, QUELID PARMEZON, PAPEL M ETALICT, ACIDO SORBICO, CULINARIA U 253,50 s ca100
225848 DOMESTICA. ! ’ ’
3007000001139/
34 ! ecazoy | |QUELO, DECABRA, FETA, MATURADO, PECA, PASTEURIZADO. kG a RS 51,67 RS 206,68
07
3007000001140,
£ ! eoasog | |RUEUO, DEOVELHA, PECORIN, MATURADO, PECA, PASTEURIZADO. KG 5 RS 279,60 RS 1.398,00
3007000001142 /
£l agazol | |QUENO, DESOLA, TOFU, FRESCO, PECA, PASTEURIZADO. KG 14 RS 99,96 RS 1.399,44
3007000001033/
37 ! voacgs | |QUELO, DEVACA, CANASTRA, MATURADO, PECA, ARTESANAL K& 2 RS 46,22 RS 52,44
3007000001071/
L ! war072 ‘*# |auene, pevaca, coaLHe, FRESCO, PECA. K& 3 RS 49,74 RS 149,22
707
3007000001141/
39 ! ecazos | |QUEUO, DEVACA, EMMENTHAL, MATURADO, PECA, PASTEURIZADO. kG 3 RS 42,66 RS 127,38
3007000001067 /
20 ! 1| quELD, DEVACA, MUCARELA, FATIADO. KG 29 RS 46,27 RS 1341,83
446636
3007000001003 / N
a1 ! " |aueuo, pEvaca, PARMESAD, PECA. KG 73 RS 53,19 RS 3.882,87
446645
3007000001074/
42 ! P 1" | aueno, pEvaca, REIN, PECA. kG 2 RS 68,63 RS 137,26
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3007000001070/
a3 ! 2! |augo, DEvAC, BRIE, FECA. kG 2 RS £5,41 RS 130,82
44885
3007000001086/
as S QUELD, DEVACA, COTTAGE, FRESCO, CREMOSO. kG a RS 76,28 RS 305,12
3007000001084/
45 "wacees | |ueno, DEVACA, EsTEPE, PECA kG 2 RS102,23 | RS 204,46
7
3007000001075/
ag ! """ |augic, DEVACA, GORGONZOLA, FECA. kG 17 RS 25,80 RS 1.455,20
448885
_ | 3007000001078/ N
a7 ssgees QUELD, DEVACA, GOUDA, PECA. KE 2 RS 76,07 RS 152,14
3007000001088/
a3 ! " |aueno, pEvaca, GRUYERE, FECA. kG 20 RS12163 | RS 2.432,60
446681
3007000001073/
43 ! "=/ |augic, DEVACA, PROVOLCNE, PECA. KE & RS 54,53 RS 327,18
445630
3007000000617 / P )
50 i7soes | |REQUEAC, QUELIO CREMOSO, CATUPIRY, 1 A 10 °C. EMBALAGEM COM 250 GR. EMEC/250GR| 42 RS 6,38 RS 293,18
7
gp | 3007000000820/ | o IEWAG, LIGHT, 250 &, COPOVIDRO CoPOC/250 3 RS 15,55 RS 133,35
258023 o R SR : &R " '
3007000000621/
52 16772 | |RICOTA, LEITE DESNATADO, FORMA POLIETILEND, FORMA, 5 A 10°C, 20D. kG 34 RS 26,80 RS 511,20
77
53 3'}3'22??3;015 ! |EMBUTIDO, SALSICHA HOT DOG, COZIDA, RESFRIADOIA). K& 9 RS 8,50 RS 80,10
7721
2007000000650,/ | S2RVETE, CREME, 0 A4 °C, 18 MESES, SOBREMESA, AGUA/ ACUCAR / GLICOSE / LEITEEM PO/
54 "senven | |LETE/GORDURA, PROTEINAS, LIFIDIOS, CARBOIDRATOS, VALOR CALORICODE 203,9 kAL | EmBc/21T | 24 RS 41,23 RS 583,52
' FOR 1006.
TOTAL RS  64.470,29

9. Estimativa do Valor da Contratacao

O custo total estimado da contratacéo é de R$ 64.470,29 (SESSENTA E QUATRO MIL,
QUATROCENTOS E SETENTA REAIS E VINTE E NOVE CENTAVOS).

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A adjudicacdo do Pregao Eletrdnico para Sistema de Registro de Precos sera por item, visto que o
objeto é divisivel e ndo ha prejuizo para o conjunto da solu¢édo ou perda de economia de escala,
além de ser técnica e economicamente viavel. Junto a isso, o parcelamento do objeto visa propiciar
a ampla participagdo de licitantes que, embora ndo disponham de capacidade para execucdo da
totalidade do objeto, podem fazé-lo com relagédo a itens ou unidades autbnomas, permitindo que
empresas distintas sejam contratadas.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Ndo se faz necessaria a realizacdo de contratacBes correlatas e/ou interdependentes para a
viabilidade e contratacdo desta demanda.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Essa contratacdo esta prevista no Plano Anual de Contrata¢cdes (PAC) da UFBA, no Plano de
Desenvolvimento Institucional da UFBA (PDI) e esté registrada no Planejamento e Gerenciamento
de Contratactes (PGC).

13. Qualificacdo Técnica

- Para a habilitacao, o licitante devera apresentar comprovacao de aptidédo para o fornecimento
de bens em caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagéo, ou
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com o item pertinente, por meio da apresentacdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas
de direito publico ou privado.

- Certificado de dedetizacdo e desratizacdo, realizados por uma empresa especializada, da
sede da empresa e dos veiculos que serdo utilizados para transporte dos bens licitados em
periodo ndo superior a 06(seis) meses, a contar da realizacéo desta licitagdo.

- Alvara Sanitario da empresa emitido por érgdo competente, juntamente com comprovante
anual de pagamento atualizado.

- Autorizacdo de localizacdo e funcionamento (Alvara) da empresa participante da licitacao,
juntamente com comprovante anual de pagamento atualizado.

14. Resultados Pretendidos

Pretende-se contratar os itens descritos no Edital pelo menor preco, até o limite do preco unitario
maximo estimado, com a qualidade, especificacdes e exigéncias descritas no Termo de Referéncia,
visando atender as necessidades da Escola de Nutricdo (ENUFBA) e da Pré- Reitoria de Acbes
Afirmativas e Assisténcia Estudantil (PROAE) da UFBA, garantindo a nao interrup¢do do
fornecimento destes materiais imprescindiveis para o desenvolvimento das aulas préaticas (ensino
de graduacédo e pds-graduacéo), das atividades de pesquisa e extensdo e das atividades regulares
da Creche UFBA.

O principal motivo desta aquisicdo para a UFBA é zelar pelo cumprimento de sua missdo
institucional que é a exceléncia em educacdo publica e melhoria da qualidade dos servigos
oferecidos a sociedade.

15. Providencias a serem Adotadas

ApGs a realizagcdo do Estudo Técnico Preliminar (ETP), o Termo de Referéncia sera elaborado e
caso aprovado pela Autoridade Competente da UFBA, sera realizada a Licitacdo através de Pregédo
Eletrénico, na modalidade Sistema de Registro de Preco.

A licitacdo estando homologada e as Atas de Registro de Precos assinadas podera ser feita a
contratacdo para aquisi¢cdo dos itens licitados.

16. Possiveis Impactos Ambientais
Consoante Art. 5° da IN SLTI/MPOG N° 01/2010:

- Os bens ofertados deverao ser constituidos, no todo ou em parte, por material reciclavel, atéxico,
biodegradavel, conforme ABNT NBR-15448-1 e 15448-2;

- Poderdo ser certificados pelo Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade
Industrial — INMETRO como produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relacéo aos
seus similares;

- Os bens deverdo ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem que utilize materiais
reciclaveis, deforma a garantir a maxima protecéo durante o transporte e o armazenamento;
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- Os bens deverao ser livres de substancias perigosas em concentragdo acima da recomendada na
diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo
(Pb), cromo hexavalente (Cr(Vl)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres
difenilpolibromados (PBDES);

A comprovacao do disposto nos itens acima podera ser feita mediante apresentacao de certificagédo
emitida por instituicdo publica oficial ou instituicdo credenciada, ou por qualquer outro meio de
prova que ateste que o bem fornecido cumpre com as exigéncias do edital.

Em caso de inexisténcia de certificacdo que ateste a adequacédo, a Escola de Nutricdo podera
realizar diligéncias para verificar a adequac¢do do produto as exigéncias do ato convocatorio,
correndo as despesas por conta da licitante selecionada. Caso ndo se confirme a adequagdo do
produto, a proposta selecionada sera desclassificada.

Para gerenciar a coleta dos materiais reciclaveis na UFBA, foi criado, no ano de 2013, junto, o
Programa “Recicle UFBA”. O programa foi criado para atender a necessidade da Universidade em
otimizar o seu desempenho ambiental, principalmente frente a grande e complexa tarefa da gestédo
dos residuos solidos, tendo em vista também o desafio de adequar uma forma mais correta de
destinar os residuos gerados, atendendo as determinagdes do Decreto Presidencial n°® 5.940/2006,
gue determina a correta segregacdo dos materiais reciclaveis (papéis/papeldes, metais, plasticos e
vidros) gerados e a sua posterior doagdo para cooperativas de catadores.

Atendendo ao Recicle UFBA, a Escola de Nutricdo, separa todo o material reciclavel do organico.
As embalagens de alimentos que séo, basicamente, caixas de papeldo e embalagens plasticas sao
separados para a reciclagem. A separacgéo € feita através de lixeiras identificadas.

A coleta dos residuos organicos, que sdo os restos de alimentos e outros materiais, tais como
cascas de alimentos, folhas, restos de frutos e vegetais, p6 de café e outros, é realizada
normalmente pela Limpurb na Universidade, sendo encaminhados para aterro sanitario do

municipio.

A Escola de Nutricdo também utiliza nas aulas praticas 6leo vegetal (popularmente, 6leo de
cozinha). Sabendo que este 6leo ndo deve ser descartado na rede de esgoto, por ser fonte de
poluicdo ambiental, a Escola buscou uma empresa que realiza a coleta deste tipo de residuo para
descartar corretamente. A empresa fornece os recipientes onde o 6leo € acondicionado apés o uso
e depois de esfriar. Quando o recipiente atinge a sua capacidade a empresa é contactada para
realizar a coleta.

Dentro de cada unidade, os colaboradores responsaveis pela limpeza, que sdo devidamente
treinados, retiram diariamente os materiais dos coletores, acondicionados em sacos de cores
correspondentes aos tipos de residuos, colocando os materiais em coletores maiores presentes em
cada unidade.

A coleta externa trata do recolhimento dos materiais reciclaveis segregados em cada uma das
Unidades contempladas. Essa coleta é realizada seguindo um roteiro semanal, das segundas as
quintas-feiras. O recolhimento dos materiais nas Unidades é realizado por uma empresa
terceirizada e com um caminhao bau de pequeno. A equipe que atua realizando esse recolhimento,
pesagem e armazenamento dos residuos reciclaveis é formada por 4 (quatro) colaboradores da
referida empresa. Semanalmente a cooperativa Cooperlix vai ao campus Ondina para recolher os
materiais reciclaveis.
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17. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

17.1. Justificativa da Viabilidade

A contratagdo se mostrou viadvel a partir da analise do presente Estudo Técnico Preliminar e de
acordo com os termos pretendidos.

18. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

ALESSANDRA SANTIAGO DA SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 14/07/2023 as 17:05:11.

ADRIANA PATRICIA FERREIRA DO CARMO

Membro da comissdo de contratagdo

b
tf Assinou eletronicamente em 17/07/2023 as 17:46:34.
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